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丑の日に牛肉も!丑の日に牛肉も!

税込
総額32円
お得!!
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【鹿児島県産】

うな重
1パック

【鹿児島県産】

うな重
1パック

【鹿児島県産】

特上うな重
1パック

【鹿児島県産】

特上うな重
1パック

【宮崎県産】
うなぎ問屋 田内
活きうなぎ蒲焼

【宮崎県産】
うなぎ問屋 田内
活きうなぎ蒲焼

（税込1,814円)
本
体 1,680円

（税込1,814円)
本
体 1,680円

（税込950円)
本
体 880円
（税込950円)

本
体 880円

消 3日3日

９
【九州産】

国産牛（交雑種）
サーロイン
ステーキ
（約200g）

【九州産】

国産牛（交雑種）
サーロイン
ステーキ
（約200g）

（税込1,382円)
本
体 1,280円
（税込1,382円)

本
体 1,280円

消 3日3日

10
【大分県産】

豊後牛
サーロイン
ステーキ
（約200g）

【大分県産】

豊後牛
サーロイン
ステーキ
（約200g）

（税込2,862円)
本
体 2,650円

（税込2,862円)
本
体 2,650円

消 3日3日

11
【大分県産】

豊後牛
モモミニ
ステーキ
（約180g）

【大分県産】

豊後牛
モモミニ
ステーキ
（約180g）

（税込1,382円)
本
体 1,280円
（税込1,382円)

本
体 1,280円

８ 鰻屋がつくる本格蒲焼
【CO.OP&山田水産】

さんま蒲焼
（5尾）

鰻屋がつくる本格蒲焼
【CO.OP&山田水産】

さんま蒲焼
（5尾）

（税込842円)
本
体 780円
（税込842円)
本
体 780円

※商品写真はイメージです。※商品写真はイメージです。

7/20●まで火 7/27●・28●の２日間水火商品お渡し日ご予約締切日

水と環境にこだわり
真心こめて育てられた
自慢のうなぎです。

水と環境にこだわり
真心こめて育てられた
自慢のうなぎです。

（税込1,706円)
本
体 1,580円

（税込1,706円)
本
体 1,580円

（税込3,348円)
本
体 3,100円
（税込3,348円)

本
体 3,100円

税込
総額32円
お得!!

（税込2,030円)
本
体 1,880円
（税込2,030円)

本
体 1,880円

（税込3,996円)
本
体 3,700円
（税込3,996円)

本
体 3,700円

約
220
グ
ラ
ム
の
特
大
サ
イ
ズ
!!

約
220
グ
ラ
ム
の
特
大
サ
イ
ズ
!!

特大
1尾（約200g）
特大
1尾（約200g）

大
1尾（約160g）
大
1尾（約160g）

中
1尾（約120g）
中
1尾（約120g）

（税込3,434円)
本
体 3,180円
（税込3,434円)

本
体 3,180円
（税込3,758円)

本
体 3,480円

（税込3,758円)
本
体 3,480円

（税込4,082円)
本
体 3,780円
（税込4,082円)

本
体 3,780円

お店で「活きうなぎ」から
さばいて蒲焼にしています。
お店で「活きうなぎ」から
さばいて蒲焼にしています。

私
が
丹
念
に

　
育
て
ま
し
た

私
が
丹
念
に

　
育
て
ま
し
た

鹿児島県産

特大
1尾（約220g）
特大
1尾（約220g）
消解凍後2日解凍後2日 ○ 小麦ア○ 小麦アアア

特大【２尾】
（約440g）
特大【２尾】
（約440g）
消解凍後2日解凍後2日 ○ 小麦ア○ 小麦アアア

大
1尾（約160g）
大
1尾（約160g）
消解凍後2日解凍後2日 ○ 小麦ア○ 小麦アアア

大【２尾】
（約320g）
大【２尾】
（約320g）
消解凍後2日解凍後2日 ○ 小麦ア○ 小麦アアア

○ 小麦 卵○ 小麦 卵アア消当日当日 ○ 小麦○ 小麦アア消当日当日

○ 小麦○ 小麦アア消当日当日

○ 小麦○ 小麦アア消当日当日

○ 小麦○ 小麦アア消当日当日

消解凍後3日解凍後3日○ 小麦ア

【鹿児島県産】

炭火焼 旨水の鰻
うなぎ蒲焼

【鹿児島県産】

炭火焼 旨水の鰻
うなぎ蒲焼

ポイントポイント
1010

ポイントポイント
2020

ポイントポイント
1010

ポイントポイント
55

ポイントポイント
1515

ポイントポイント
55

ポイントポイント
1515

ポイントポイント
2020

ポイントポイント
3030

※特別ポイントは倍率
　企画が反映されません。
※特別ポイントは倍率
　企画が反映されません。

プレゼントプレゼント

ご予約特典ご予約特典

特別
ポイント

ポイントポイント
4040

ポイントポイント
3030

ポイントポイント
3030

ポイントポイント
3030

鰻鰻うなぎ屋さんのうなぎ屋さんの

土用は、季節の分類の一つで各季節の終わりの   
約18日間のことです。その間の日で十二支が丑で   
ある日を土用の丑の日といいます。
昔から、夏の土用の丑の日には、暑い時期を乗り切る
ために、ビタミン類を豊富に含む鰻を食べる習慣が
あります。                    （食品成分表七訂増補による）

土用は、季節の分類の一つで各季節の終わりの   
約18日間のことです。その間の日で十二支が丑で   
ある日を土用の丑の日といいます。
昔から、夏の土用の丑の日には、暑い時期を乗り切る
ために、ビタミン類を豊富に含む鰻を食べる習慣が
あります。                    （食品成分表七訂増補による）

タレ付タレ付

うなぎの蒲焼が
苦手な方にも
どうぞ

うなぎの蒲焼が
苦手な方にも
どうぞ


